Gourmet Restaurant im Karner
NussbaumstraBe 6 | 83112 Frasdorf | T. +49 (0)8052 17 97 0
info@landgasthof-karner.com | www.landgasthof-karner.com



- Weinbegleitung -

Michael Wenzel
Furmint
Burgenland, Osterreich

*kk

Arnaud Baillot
Bourgogne Céte d'Or
Burgund, Frankreich

*kx

Max Kilburg
Riesling Kabinett
Mosel, Deutschland

*kk
Bakkanali
Rosso di Montalcino
Montalcino, Italien

*kk

Velich
Seewinkl
Beerenauslese
Neusiedlersee, Osterreich

*kk

Alkoholfreies Refreshment

*kk

Ruinart
Rosé Brut
Champagne, Frankreich

Weinbegleitung in 7-Géngen
110
Weinbegleitung in 6-Géngen
100
Weinbegleitung in 4-Géngen
80

RESTAURANT

Vr & LW X

- Gourmetmenii -

Spaziergang durch den Chiemgau

*k%

Chiemgaukorn & Sauerteig
Lamm-Griebenschmalz | Butterradieschen

Wiesenbutter
*k*k

Forelle Chu-Toro
Kopfsalat | Bachkresse | Mai Rube

*kk

Schrobenhausener Spargel
Creéme brulée| Spitz - Morchel | Alpenkaviar

*kk

Chiemsee Zander
Léwenzahn | Krebs-Dashi | Artischocke

*kk

Poltinger Lamm
Ricken & Bauch | Polenta | Méonchsbart

*kk

Wolpetinger Blauschimmelkése
Chicorée| Safran | Orange

*k%k

Frasdorfer Magnolie
Walderdbeeren | Sauerklee

*kk

Rhababer
Dulcey | Kirschbliite | Zitrone

*kk

Petit four

In 7 Gangen
190
In 6 Géngen (ohne Blauschimmel)
170
In 4 Gangen (ohne Zander, Blauschimmel & Magnolie)
150



